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WILLKOMMEN IM NEUEN halleluja!

“Man kann nicht gut denken, gut lieben, gut schlafen, wenn man nicht

gut gegessen hat.”
Virginia Woolf

Willkommen an einem Ort, an dem die Zeit langsamer zu vergehen
scheint und jeder Moment zu etwas Besonderem wird. Hier trifft
Geschmack auf Emotion, Aromen erzhlen Geschichten und ein
Lacheln ist unsere geheime Zutat.

Und dann ist da noch der Ausblick: der Gardasee, wie du ihn noch nie
gesehen hast — eine Umarmung aus Licht und Farben, die jeden
Bissen, jeden Toast und jedes Ldcheln begleitet.

Offne die Speisekarte... lass dich mitreiBen, lass dich Uberraschen, lass
dich vom Moment tragen. Denn jedes Erlebnis im heuen Halleluja ist
ein kleines Wunder, das es zu genieBen gilt.




4 spezielle Top Austernverkostung 14 22
Utah Beach, D'isigny, BMF, Selection Marine

* Top Crudite auf der Terrasse:
Auswahl an rohen Meeresfrichten, inspiriert vom Tagesfang 2,4,14 45

*Back to 80’s:
Uberarbeiteter Garnelencocktail mit Kichererbsen-Hummus 2,3.9.13 18

* Geschmorte Oktopusbaby auf weiBer Polenta 24810 18

Rinder-Tartare 16

Schmelzende Aubergine
mit cremiger BUffel-Stracciatella und Gartensauce 7,10 13

*** Testaroli auf feiner Erbsencreme
verfeinert mit Krustentier und Scampi reduktion 12,7 20

*Paccheri-Pasta mit in Basilikum marinierten Pachino-Tomaten und
in feine Streifen geschnittenem Tintenfisch
Schalentierbisquesi,2,4,7,10,14 20

** Ravioli gefullt “black angus”
Braten verfeinert mit Bratensaft1.37810 18

** Tagliatelle mit Ragu nach Bauernart
WeiBem Ragu von Huhn und Kaninchen 1,3,7.8,10 16

** Frische hausgemachte Pasta



*H¥ Testarolo ist ein Slow Food-Présidium und gilt als die erste Pasta der Geschichte.

Es stammt aus dem antiken Rom und stammt urspringlich aus der toskanisch-ligurischen
Lunigiana.
Zutaten: Wasser, Mehl und Salz

*Auf frischem Frittierte Meeresfrochte und Gemuse in
Reismehl mit Tages-Sauce der Chefkdchin2,3,4,5,13,14 28

*Thunfisch-Tataki
AUf frischem Guacamole 411 25

*MeeresfrUchtesalat
Piccadilly-Tomaten-Coulis und Petersilienpesto 2,4,8,13,14 25

*Kurz gebratener Oktopusarm
auf SelleriewUrfeln, eingelegten Zwiebeln und Mayonnaise 3,4,10,13 25

*Frisches Wolfsbarschfilet
mit Riesengarnelen und saisonalem Gemuse 2,410 26

*MeeresfrOchte-Gratin mit Miesmuscheln, Jakobsmuscheln und Garnelen
Mit ger@uchertem Scamorza und einer *Acqua Pazza*-Tomatenbrihe. 3,4,10,13 23

*Geschmorte Schweinebdckchen in WeiBwein
auf Lauchzwiebeln und Ofenkartoffeln 8,10 23

Gegrilltes Gemuse 6
Ofenkartoffeln 6

Gemischter Salat 9

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, bitte beachten Sie, dass einige der fir die Zubereitung
unserer Gerichte verwendeten Produkie entweder bereits beim Erzeuger tiefgefroren oder vor Ort
schockgekiihlt wurden - in Ubereinstimmung mit den Eigenkontrollverfahren geméB der EG-



Verordnung 852/2004 und der EU-Verordnung 1169/2011. Als solche gekennzeichnete Produkte
sind auf der Speisekarte mit einem Sternchen (*) versehen.

Fischprodukte, die fiir den Verzehr im rohen oder nur leicht gegarten Zustand bestimmt sind, werden vorab einer

Schockkiihlung unterzogen, um die Lebensmittelsicherheit gemdpf der EG-Verordnung 853/2004 zu gewdhrleisten.

Gedeck 3 | Wasser 3 | Kaffee 2

Preise in Euro

TEURER KUNDE,

Wenn Sie Nahrungsmittelallergien und/oder -unvertraglichkeiten haben, konsultieren Sie die Liste
der Allergene, die in den einzelnen Gerichten enthalten sind. In unseren Préparaten kénnen Spuren
von 14 allergene Lebensmitteln vorhanden sein, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen
kédnnen:

1. GLUTENHALTIGES GETREIDE WIE WEIZEN, ROGGEN, GERSTE, HAFER, DINKEL, KAMUT UND IHRE
FOLGESTAMME UND FOLGEERZEUGNISSE.
2. KREBSTIERE UND SCHALENTIERERZEUGNISSE.
3. EIER UND EIPRODUKTE.
4. FISCH UND FISCHERZEUGNISSE.
5. ERDNUSSE UND ERDNUSSPRODUKTE.
6. SOJA UND SOJAPRODUKTE.
7. MILCH UND MILCHERZEUGNISSE (EINSCHLIESSLICH LAKTOSE).
8. SELLERIE UND SELLERIEPRODUKTE.
9. SENF UND SENFERZEUGNISSE.
10. SCHWEFELDIOXID UND SULFITE IN KONZENTRATIONEN UBER 10 MG.
11. SESAM UND SESAMERZEUGNISSE.
12. LUPINEN UND LUPINENERZEUGNISSE.
13. NUSSE WIE MANDELN, HASELNUSSE, WALNUSSE, PISTAZIEN UND IHRE PRODUKTE.
14. WEICHTIERE UND WEICHTIERERZEUGNISSE.

Einige Produkte auf der Speisekarte kbnnen am Ursprung eingefroren worden sein.
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